Femina

Prefini jesenski tart sa sljivama i
kruskama

Socan tart s kruskama i Sljivama idealan je desert za ljubitelje vocnih kolaca. Prava
jesenska poslastica

Sastojci:
Tijesto:

- 150 g glatkog brasna

- 1 zliCica praska za pecivo
- 75 g hladnog margarina
- 2 zlice Secera

- 2-3 Zlice mlijeka

Nadjev:

- 1 kruska

- 3-4 Sljive

- 1 Zlica Secera

- 1 vanilin secer

- 1/2 Zlicice cimeta

Priprema: Brasno i prasak za pecivo prosijte u zdjelu pa dodajte na kockice narezan
margarin i prstima ga izmrvite u brasnu. Dodajte Secer i malo mlijeka pa zamijesite
glatko tijesto. Tijesto zamotajte u prozirnu foliju i ostavite pola sata u hladnjaku. Za to
vrijeme pripremite voce. Krusku izrezite na polovice pa na tanke Snite, a Sljive ocistite
od kosStica i izrezite na Cetvrtine.

Tijesto razvaljajte i oblozite njime namascen i pobrasnjen duguljasti kalup za pite
(9x24 cm). Ako koristite standardni, okrugli kalup za pite udvostrucit koli¢inu svih
sastojaka. Po tijestu poslozite kruske i sljive pa ih ravnomjerno posipajte mjeSavinom
Secera, vanilin Se€era i cimeta. Prije nego stavite nadjev, tijesto izbodite vilicom kako
se tijekom pecenja nebi napuhalo. Tart pecite 20-25 minuta na temperaturi od 180 °C.

Slatki savjet: Od viska tijesta napravite cvjetice i slozite ih po kolaCu prije pecenja



kao zanimljivu dekoraciju.

Jannette Razum
Slatki svijet torti i kolacCa
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