
Pikantna vruća čokolada s chilijem
Vruća čokolada mnogima je jedan od omiljenih napitaka u hladnim zimskim danima! 
Isprobajte vrući napitak s chilijem koji će vam zagrijati dušu i tijelo!

Sastojci:
- 200 ml slatkog vrhnja
- 100 ml mlijeka
- 100 g tamne čokolade
- 1 žličica kakaa u prahu
- 1 žlica ruma
- chili (svježi ili u prahu)
- malo cimeta

Priprema: Mlijeko i slatko vrhnje zagrije do vrenja pa dodajte sitno razlomljenu 
čokoladu i miješajte na laganoj vatri dok se čokolada ne otopi. Zatim dodajte rum, 
kakao, malo cimeta i chili u prahu. Količinu čilija prilagodite svom ukusu - pazite da ne 
pretjerate! Ukoliko koristite svježi chili, sitno ga nasjeckajte i prokuhaje zajedno s 
mlijekom i slatkm vrhnjem. U tom slučaju, procijedite napitak prije posluživanja. Vrući 
napitak poslužite sa šlagom, marshmallow bombonima ili kuglicom sladoleda!
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